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"Dietro un semplice piatto, ci sono sapori, profumi e luoghi.”
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INSALATA DI POLPO AL BARBECUE 16€

CON PATATE LESSE E SALSA AL BASILICO

POLPETTE DISARDE ™~ <D Qe 14€

CON SALSA “ANCIOVA

INSALATA DIMARE”*" 18€

(SECONDO DISPONIBILITA DEL PESCATO)

ARROSTICINI DI POLPO E GUANCIALE 15€

LACCATI AL BBQ

BON BON AL BACCALA MANTECATO """ 5ie Qo 14

CON MAIONESE Al RICCI

CODE DI GAMBERO CROCCANTI Al CEREALI "~ "™ 15€

CON MAIONESE AL LIME

PAN BRIOCHE, STRACCIATELLA ED ALICI > 16€

STICKS DI PANELLA E CREMA DI AVOCADOD =" 10€
(@2 PATATE A SPICCHI FRITTE b€
@2 BRUSCHETTE AL POMODORO E BASILICO 4,5€

OSTRICA 3€ / PZ

PLATEAU SPECIAL ** " 54€

CON CROSTACEI, MOLLUSCHI E TARTARE DEL GIORNO

GRAND PLATEAU SANT'ERASMO " 90€

CON CROSTACEI, MOLLUSCHI E TARTARE DEL GIORNO

SASHIMI DI PESCE MISTO ™" 28¢

CON SALSA ALLE OSTRICHE E SOIA

TARTARE DEL GIORNO ~ 22€

CHIEDI Al NOSTRI RAGAZZI IL PESCE FRESCO DEL GIORNO
GAMBERI MARINATI 24€
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APERITIVO

PIATTO DELLA SETTIMANA + DRINK

19¢ (a persona)

selezione dei nostri antipasti a scelta dello chef
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BOLLIGINE AL GALICE

PROSECCO D.0.C. BRUT (Veneto)

(3 Venezze (Glera)

TRENTO D.0.C. CUVEE 85 BRUT (Trentino)
Monfort (Chardonnay 90%, Pinot Nero 10%)

FRANCIACORTA ANIMANTE DOSAGGIO ZERO (Lombardia)

Barone Pizzini (Chardonnay 90%, Pinot Nero 10%)

VINI AL GALIGE

pianchi
CALICE DEL GIORNO

(Chiedi ai nostri ragazzi il calice del giorno)

BIANCO MAGGIORE (Sicilia)
Rallo (Grillo)

LA FUGA (Sicilia)
Donnafugata (Chardonnay)

AL QASAR (Sicilia)
Rallo (Zibibbo)

CATARRATTO (Sicilia)
Baglio di Pianetto (Catarratto)

“CAURU” ETNA BIANCO D.0.C. (Sicilia)

Torre Mora (Carricante)

calice di rosso

CHIEDI Al NOSTRI RAGAZZI LA MESCITA DEL GIORNO

SERVIZIO TORTA (a persona)
SERVIZIO (a persona)
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MOLO SANT ERASMO Spesne

Gin, Liquore alla Pesca, Succo di Limone, Soda

HONEY <hepreteone

Bourbon, Succo di Lime, Miele, Zenzero

SAN MARTIN Srepretecne

Gin, St. Germain, Sciroppo di Maracuja, Succo di Lime

WHITE NEGRONI
Cocchi Vermouth, White Bitter, Hendricks Gin

ST.GERMAIN HUGO

St. Germain, Spumante Brut, Selz, Lime, Menta

MAI TAI

Rum Bianco, Rum Scuro, Falernum, Orange Twist, Succo Lime

FRENCHPOLITAN

VodRa, St. Germain, Succo di Lime, Succo di Mirtillo

MANDA MULE

Vodka, Liquore al Mandarino, Succo di Zenzero, Ginger Beer

CAIPIRINHA

Yaguara (achaca, Lime, Zucchero di (anna Bianco

BOULEVARDIER

Vermouth Rosso, Campari, Bourbon

SPICE MOJITO

Rum Bianco, Lime, Zucchero, Zenzero, Foglie di Menta, Soda

MARGARITA

Herradura Tequila, Triple Sec, Succo di Lime

TOMMY'S MARGARITA

Herradura Tequila, Mescal, Succo di Agave, Succo di Lime

GIN SOUR AL BASILICO

Gin, Sciroppo di Zucchero, Succo di Limone Fresco, Shrub al Basilico

PINA COLADA

Rum Bianco, Latte di Cocco, Succo di Ananas, Pizzico di Sale

NEGRONI

Cocchi Vermouth, Campari, Gin

AMERICANO

Cocchi Vermouth, Campari, Soda

APEROL SPRITZ

Aperol, Spumante, Selz

DRINK ANALCOLICO
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