MENU
ALLA CARTA




ANTIPASTI & GRUDI

ANTIPASTI

INSALATA DI POLPO AL BARBECUE
CON PATATE LESSE E SALSA AL BASILICO

POLPETTEDISARDE Lot Yllen
CON SALSA “ANCIOVA'

INSALATA DI MARE
(SECONDO DISPONIBILITA DEL PESCATO)

CAPONATA DI PESCE SPADA E MELANZANE
ZUPPA DI COZZE E PICPAC

FRENCH TOAST
CON VERDURE SALTATE E GAMBERO

FISH & CHIPS
CON SALSA AIOLI

BON BON AL BACCALA MANTECAT0  Part Qllan

CON MAIONESE Al RICCI

CODE DI GAMBERO CROCCANTI AL PANKO
CON MAIONESE AL LIME

STICKS DI PANELLA E CREMA DI AVOCADO

% PARMIGIANA DI MELANZANE

CON FONDUTA DI PROVOLA

| NOSTRI GRUDI

OSTRICA
FASOLARE  (SFcoNDO DISPONIBILITA)

PLATEAU SPECIAL
CON CROSTACEI, MOLLUSCHI E TARTARE DEL GIORNO

GRAND PLATEAU SANT ERASMO
CON CROSTACEI, MOLLUSCHI E TARTARE DEL GIORNO

BATTUTO DI PESCE DEL GIORNO
CHIEDI Al NOSTRI RAGAZZI IL PESCE FRESCO DEL GIORNO

CRUDI MARINAT] Bot Jllon
MIX DI PESCATO DEL GIORNO

TARTARE DEL GIORNO
CHIEDI Al NOSTRI RAGAZZI IL PESCE FRESCO DEL GIORNO

GAMBERI MARINATI
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13€

16€

13€
13€
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54€
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22€
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22€



PRIMO SPEGIAL
DEL GIORNO DELLO GHEF  da 18€a 28¢

SPAGHETTI CON LE VONGOLE 20€
CON AGLIO ROSSO DI NUBIA, OLIO EV.0. E PEPERONCINO 6
*BOTTARGA DI TONNO (AGGIUNZIONE SU RICHIESTA) +3€
RISOTTO AIFRUTTIDIMARE Lot oo 24€
PAPPARDELLA AL RAGU BOLOGNESE DI MARE 21€
CON POMODORINI CONFIT E POLVERE DI CAPPERI
LINGUINA CON TARTARE DI TONNO ROSSO 21€
§0N AGLIO ROSSO DI NUBIA, OLIO EV.0. E PEPERONCINO 'ﬁ'
*BOTTARGA DI TONNO (AGGIUNZIONE SU RICHIESTA) +3€
BUSIATA CON PESCE SPADA et Gl 18€
MELANZANE, POMODORINI F MENTA
MEZZA MANICA AL RAGU DI POLPO AFFUMICATO AL BARBECUE 19€
CON STRACCIATELLA E POLVERE DI OLIVE

ﬁg BUSIATA ALLA NORMA 15€

CON RICOTTA SALATA




paLLA GRIGLIA n. GARBONE

SECONDO DISPONIBILITA DEL PESCATO

PESCATO DEL GIORNO \ 6,5€ / HG
(CHIEDI Al NOSTRI RAGAZZI PER SAPERNE DI PIU)

ARAGOSTA  (SECONDO DISPONIBILITA) 15€ / HG
ASTICE  (SECONDO DISPONIBILITA) 10€ / HG

PREPARAZIONE SU RIGHIESTA:

BBQ - AL FORNO CON PIC PAC, CAPPERI ED OLIVE -
AL SALE - CONDIMENTO PASTA




SEGONDI & GONTORNI

FRITTURA MISTA DI PESCE 24€
PESCE SPADA "APPARECCHIATO™ GRATINATO AL FORNO 19¢€
CON FINOCCHIO DOLCE E PETALI DI ARANCE
TRANCIO DI OMBRINA AL BARBECUE 23€
CON VERDURE RIPASSATE E SALSA DI CAROTE
SPIEDONE DI RICCIOLA E TOTANI AL BARBECUE 22€
(ON CIPOLLA STUFATA, PORRO FRITTO E MAIONESE AL LIME
CALAMARO RIPIENO ALLA SICILIANA 21€
(ON PATATA GRIGLIATA SCHIACCIATA E GUAZZETTO DI PESCE
GRIGLIATA MISTA DI PESCE 25¢€
(ON PATATE AL BARBECUE E SALMORIGLIO
COCCIO DI PESCE GRATINATO AL FORNO 23€
CON CROSTONI DI PANE ALLAGLIO

&5 TAGLIATA DI REALE COTTA ALLA GRIGLIA 20€

CON RIDUZIONE DI'VINO ROSSO, SCAGLIE DI PECORINO E PATATE AL BARBECUE

CONTORNI

PATATE FRESCHE FRITTE O AL FORNO 5€
FUNGHI TRIFOLATI 7€
INSALATA DI FINOCCHIO DOLCE, ARANCE E CIPOLLA ROSSA b,5€
VERDURE RIPASSATE CON UVA PASSA, PINOLI ED OLIVE b,5€

INSALATA DI POMODORO, CIPOLLA ROSSA E SCAGLIE DI RICOTTA SALATA b€




PER FINIRE GON DOLGEZZA

DOLCI

CANNOLO CLASSICO DI PIANA DEGLI ALBANESI 4,5¢

TARTELLETTA AL CIOCCOLATO, CARAMELLO SALATO 6,5¢

E SALE MALDON

TIRAMISU 5,5¢

TARTELLETTA DI CREME BRULE AL PISTACCHIO 6,5¢

CHEESECAKE i

NUTELLA - FRAGOLE FRESCHE - CARAMELLO SALATO

CHICCO.DI CAFFE - MOUSSE AL CIOCCOLATO 5,5¢

E CAFFE DECA CON CROCCANTE E BISCOTTO AL CACAQ

SORBETTO DI LIMONE 4,5¢
&)GELO DI FRUTTA DI STAGIONE 5,5¢
@FRUTTA FRESCA DI STAGIONE 5¢

BEVANDE

ACQUA MICROFILTRATA 0,75 L ( NATURALE / FRIZZANTE ) 2,5€

(depurata mediante osmosi inversa attraverso filtraggio ai carboni attivi
e sterilizzazione ai raggi ultravioletti)

SOFT DRINKS 3€
CONSULTA ANCHE LA NOSTRA CARTA DEI VINI
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